Analyse nutritionnelle

% NUTRIMENTS
Valeur énergétique
Lipides dont :
Acides gras saturés
Acides gras monoinsaturés
Acides gras polyinsaturés
Glucides dont :
Sucres
Fibres
Acides aminés
Equivalents protidiques

* VITAMINES
\itarnine A

Vitarmine D3

Vitamine E

Vitamine K

Vitamine C

Vitarnine B1 (thiaming)
Vitarnine B2 (riboflaving)
Vitarnine B3 (niacine)
Vitamine BS (acide pantothénique)
Vitamine BB (pyridoxing)
Vitarmine B8 (bicting)
Vitamine B9 (acide folique)
Vitamine B12 (cobalaming)
Choline

Inositol

% MINERAUX
Sodium

Potassium

Chlore

Calcium

Phosphaore
Magnasium

ki (kcal)
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% OLIGO-ELEMENTS
Fer

Cuivre

Zinc

Manganése

lodea

Molybdéne

Sélénium

Chrome

% AMINOGRAMME
L-Alanina
L-Arginine

Acide L-aspartique
L-Cystine

Acide L-glutamique
L-Glutarmine
Glycine

L-Histidine
L-lscleucine
L-Leucine

L-Lys=ine
L-Méthionine
L-Phénylalanine
L-Proline

L-Sérine
L-Thré&onine
L-Tryptophane
L-Tyrosine
L-\Valine
L-Carmnitine
Tauring

Osmolalite & 14%
Osmolalite & 20%

*Traces: < 010100 g
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