Analyse nutritionnelle

% NUTRIMENTS
Valeur énergéticue
Acides aminés
Equivalents protidiques
Lipides dont :
Acides gras saturés
Acides gras monoinsaturés
Acides gras polyinsaturés
Glucides dont :
Sucres

* VITAMINES
Vitarmine A

Vitarmine D

Vitamine E

Vitarmine K

Vitarmine C

Vitarmine B1 ({thiaming)
Vitamine B2 (ribcflaving)
Vitamine B3 (niacing)
Vitamine BS (acide pantothénique)
Vitamine BB (pyridoxing)
Vitamine B8 (bicting)
Vitamine B2 (acide folique)
Vitamine B12 (cobalaming)
Choline

Inositol

% MINERAUX
Sodium

Potassium

Chlore

Calcium

Phosphore
Magnésium

% OLIGO-ELEMENTS
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Zinc

Manganése

loda

Molybdéne
Sélanium

Chrome

% AMINOGRAMME
L-Alanina

Acide L-aspartique
L-Argining
L-Cystine

Acide L-glutamigue
L-Glutamine
Glycine

L-Histidine
L-lscleucine
L-Leucine
L-Ly=ine
L-Méthionine
L-Phénylalanine
L-Proline

L-Sérine
L-Thré&onine
L-Tryptophane
L-Tyrosine
L-Valine
L-Camitine
Taurine

Osmolalité a4 14%
Osmolalité a4 20%

mg
mg
HY
HY
HY

éé@tﬂ@@@@@@@@@@tﬂlﬂtﬂtﬂ@@@

mOsm/kg d'eaul
miDam/kg d'eau

pour 100 g
de produit

13
1,6
100
100
40
40

i i [ —L M Qo — —
[l R S e
= 0D e — mmm&g

P — O
M=o < -
oD

G = [

100

480
690




