Analyse nutritionnelle

% NUTRIMENTS

Valeur énergetique kJ
kcal
Lipides dont : g
Acides gras saturds g
Acides gras monoinsaturés g
Acides gras polyinsaturés g
Acide linoléique
Acide a-linolénique
Glucides dont : g
Sucres g
Fibres g
Acides aminés g
Equivalents protidiques g
Ratio TCM:TCL
Ratio w6 : w3
X VITAMINES
Vitamine A Hg ER
Vitamine D3 pa
Vitarmine E mgEaT
Vitarning C mg
Vitamine K1 Hg
Vitamine B1 ({thiamine) mg
Vitarmine B2 {riboflaving) mg
Vitamine B3 (niacine) mg (mg EN)
Vitamnine B5 (acide pantothénique) mg
Vitamine B6 (pyridoxing) mg
Vitamine B8 (bioting) [Vls]
Vitarnine BY (acide folique) 1ls]
Vitamine B12 (cobalamine) Hg
Chdline mg
Incsitol mg
* MINERAUX
Sodium mg
Potassium mg
Chlorures mg
Calcium mg
Phosphaore mg
Magnésium mg
* OLIGO-ELEMENTS
Fer mg
Cuivre pa
Zinc mg
Manganéss mg
lode pg

pour100g  pour 100 mL
de produit  reconstitués’

1811
443
17,45
B,7
7.4

24
4%
1%

ki

245
818

42

42
086
33,3

374
89

35

1,3
15

0,44

138
1,1
3

25

66
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12
0,12

0,84 (1,8)
04

0,16
36
16,7
0,34
18,3
18

61
93,2
65,6

49

40
16,3

0,84
80
0,84
0,12
8,7

Malybdéne
Sélénium
Chrome

AMINOGRAMME
L-Alanine
L-Arginine
Acide L-aspartique
L-Cystine
Acide L-glutamique
L-Glutamine
Glycine
L-Histicline
L-lsoleucine
L-Leucine
L-Lysing
L-Méthicnine
L-Phénylalanine
L-Proline
L-Sérine
L-Thréonine
L-Tryptophane
L-Tyrosine
L-Valine
L-Camitine
Taurine

X LIPIDOGRAMME
Cc8

C10

c12

C14

C16 (acide palmitique)

18 (acide stéarique)

18:1 @-9 (acide oléique)
C18:2 w-6 (acide linoléique)
C18:3 -3 (acide a-linoléniqus)
>C20

Cemolalité & 13,3%

Hg
Hg
Kg
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Osmolalité & 20%
Cemolalité & 22,6%

mOsmvkg d'eau
mOsmvkg d'eau
mOsmvkg d'eau

(1) Reconstitution & 20% p/v.

pour100g pour 100 mL
de produit  reconstituést’

33,3 6,7
15 3
15 3

pour100 g
de produit

0,51
1,16
1
0,07

1,72
0,87
0,63
0,86
1,48
1,10
0,5
1,22
1,01
0,62
0,72
0,29
0,25
0,94
0,02
0,03

pour 100 g d'Acides Gras

20,1
14
0,1
0.2
38
1,2
446
18
3
1,2

340
502
634




