—ar Par sachet Pour 100 Par sachet
Analyse nutritionnelle de36g de pmf dedbg
Vitamine iofing 11,2 4.0
¥ NUTRIMENTS Vitaming 55 ads e:::licpeg e 20 786
Valeur énergétique Vitamine B4 (cobalamine Hg 1,3 0,47
Neutre kJ (keal) | 1572 (375) | 566 (135) Choline mg 224 80,6
Eﬂgﬁmboia t/ kJ {kﬁﬂﬂ 1538 rss?} 554 (132] Inositol mg 56.0 20,2
Lipides dont - g 12,5 45 * MINERAUX
Acides gras safurés g 2.0 0,72 Sodium mg 308 111
Acides gras monoinsaturés g 8,2 3,0 Potassium mg 400 176
Acides gras polyinsaturés g 1,8 0,32 Chlorures mg 448 161
DHA (acide docosahexaé- m 180 65.0 Calcium mg 1078 388
noique) 9 * Phosphore mg 708 255
Glucides dont: Magnésium mg 23 44,3
Neutre g 32,0 566 (135) ..
Vanille/Chocolat/ 200 10,8 ¢ OLIGO-ELEMENTS
Fruite des bois g " Fer mg 109 3
Sucres dont : i
Cuivre mg 0,62 0,
Neutre g 3.3 1,2 Zinc mg 5,3 1
Vanille g 3,5 1,3 Manganéee mg 1,0 0,
Chocolat g 3,0 1.4 lode Hg 130 B0,
Fruits des bois g 3,1 1,1 Molvbdéne ug 28,0 10,
Glucose Séléniumn Hg 30,8 11,
Vanille/Chocolat/ g 0.70 0.25
ey * AMINOGRAMME
Neutre g 0,16 0,080 L-Alanine g 48 1
Vanille g 0,15 0,050 L-Arginine g 17 0,
Chocolat g 0,10 0,040 Acide L-aepartique 9 0,42 0,
Fruite des boie g 0,20 0,070 L-Cystine 9 19 0,
Maltose L-Glutamine g 3.4 1
Neutre g 2,2 0,79 Glycine 9 46 1,
om0 | HE L
. ] ’ ' = ucine ¥ J
S‘m.::t::a‘mFmIm d:-:amtemm L- ine g 2,2 08
Neutre g 0,16 0,080 L-Lyeine _ g 19 06
Vanille a 0,65 0,23 L-Méthionine 9 0,73 0.2
Chiocolat/Fruits des bois g 0,20 0,070 L-Phénylalanine mg - .
Polysaccharides dont : L-Proline g 2,2 08
eutre a 28,7 10,3 L-Sérine g 1,2 0,
Vanille g 26,5 95 L-Thréonine a 2.5 0,61
Chocolat g 27,0 18,1 L-Tryptophane 0,42 0,
Fruits des bois g 26,9 9,7 L-Tyrosine g 2,7 0,9
Maltotriose L-Valine g 1,7 0,
Neutra g 3.1 1,1 L-Carnitine mg 241 8
Vanile/Chocclat/ 59 10 Taurine mg 49,0 17,
Fruite des boie 9 ' ’
I-Laltodexﬁ'ines - 02
eutre g : ) Pour 100 g
Vanille 236 85 ¢ LIPIDOGRAMME Acides
Chocolat g 24,1 8.7 RS
Fruits des bois g 24,0 8,6 C8:0 9 Traces
Fibres dont : g 11,2 4,0 C8:0 g 2,
es g 8.0 29 C10:0 9 19
Insolubles g 3,2 1,2 C12:0 g 0,18
Equivalents protidiques g 28,0 10,0 C14:0 " g 055
TCM mg 0,54 0,19 C16:0 (acide palmitiqus) q 57
Ratio w6:w3 2,6:1 C16:1 -3 9 0,10
Ratio LA:ALA A1 G18:0 (acide atéaricg;a} q 44
C18:1 w-9 (acide ol iqua] q B7,5
¥ VITAMINES C18:2 w-6 (acide inoléique) g 108
Vitamine A (rétinol) pg RE 420 151 C18:3 w-3 (acide a-linclénique) g 2,7
Vitamine Dg ug 21,0 7.6 C20:0 g 0,26
Vitamine E mg a-ET 8,4 3,0 C20:1 -9 9 0,63
Vitamine C mg 420 15,1 C22:0 g 0,78
Vitamine K 1g 14,0 5, C22:1 w-9 g 0,19
Vitamine By {thiamine) mg 0,73 0,26 G22:6 w-3 (acide docosahexaénoique) g 1.5
Vitamine B riboﬁav;ne} | 0 Fﬁam R ) 240 9 0,12
itamine niacing m 0 (9, ! , : mkg d’
Vitamine By (acide pan’fomériquert{'g rﬁg 4,2 1 g Osmolaité 26,6 % e - 1550
Vitamine Bg (pyridoxine) mg 0,73 0,26 * Traces : < 0,1 9/100g
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